Mit Genuss die Landschaft erhalten!

Besuchen Sie uns vom 01. - 15. Oktober 2026 zu den Kulinarischen Hinterwdlder Wochen!
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Restaurant Hotel @ ﬁ
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Metzgerei Krone
Wolfgang Strohmeier
GentnerstraBe 2
79677 Schonau

Tel. 07673 / 7248

Schlachthof Schonau
Meratat Food GmbH

Tunauer StraBe 11
79677 Schonau i. Schw
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Unsere zuliefernden landwirtschaftlichen Betriebe: Familie Thoma/Aftersteg, Familie Asal/Aitern, Familie Kiefer/Aitern, Familie Bohler/Bernau,
Familie Zimmermann/Fréhnd, Famile Kiefer/Ittenschwand, Familie Ruch/Schénenberg-Entenschwand, Familie Mihl/Todtnau-Prdg, Familie Gutmann/Wieden, Familie Lais/Wieden

Schwarzwaldhof
Freiburger StraBe 2
79856 Hinterzarten
Tel. 07652 /12030
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Wochners Hotel ‘
Sternen

Dresselbacher Str. 1

79859 Schluchsee

Tel. 07656 / 98870 ‘
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Das Rdssle Bernau
St.-Johann-Weg 2
79872 Bernau-
Innerlehen

Tel. 07675 / 922050
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Restaurant
Kamino
St.-Fridolin-StraBe 1
79837 Hausern

Tel. 07672 / 4819970

A

®

Kolleg St. Blasien
elV.
Fiirstabt-Gerbert-Str. 14
79837 St. Blasien

Nur fiir Hausgdste

Hotel Gasthaus
Hirschen
Kapellenstrafe 1
79674 Todtnau-
Brandenberg

Tel. 07671/ 1844

Hotel o

Landgasthaus Kurz
PaBstraBe 38

79674 Todtnau-
Brandenberg

Tel. 07671/ 96960
B

Naturparkhotel {
Schwarzwaldhaus

Am Kurpark 26

79872 Bernau- {
Innerlehen

Tel. 07675 / 365

Hotel Restaurant {
Albtalblick

St. Blasier Strae 9

79837 Hausern

Tel. 07672 /93000 ‘

Qualitatssicherung
und Logistik
Bernd Vogelbacher

DorfstraBe 20, 79859
Schluchsee-Schonenbach
Tel. 0152 / 0478 3915

Mehr Informationen und Ihre Ansprechpartner
finden Sie unter:

Biosphdrengebiet Schwarzwald
Gentnerstralte 2 a, 79677 Schénau i. Schw.

Tel. 07673 889 402-4379
www.biosphaerengebiet-schwarzwald.de

45R Baden-Wiirttemberg
BR Regierungspriasidium
2R Freiburg

In Kooperation mit: Forderverein Hinterwdlder e.V.
Hofstrale 5, 79872 Bernau-Hof
Tel./Fax. 07675 / 1342
www.hinterwaelder.com

Hinterwdlder Zuchtverein e.V.
Dorfstrafke 15, 79677 Tunau, Tel. 0173 - 3212724

Weitere Kulinarische Wochen:
Naturpark Siidschwarzwald e. V.
Haus der Natur, Dr.-Pilet-Spur 4,
79868 Feldberg, Tel. 07676 9336-10
www.naturpark-suedschwarzwald.de

Naturpark
Sudschwarzwald

Schwarzwald Tourismus GmbH
Wiesentalstrafbe 5, 79115 Freiburg
Tel. 0761 / 896460
www.schwarzwald-tourismus.info

>(:“W’\RIWALD

Hochschwarzwald Tourismus GmbH
Freiburger Str. 1, 79856 Hinterzarten
Tel. 07652 / 12060

Hoch
www.hochschwarzwald.de ) schwarzwald
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Folgen Sie uns auf: 01. - 15. OKTOBER 2026

Biosphdrengebiet
unesco Schwarzwald

Biospharenreservat

https://www.facebook.com/Biosphaerengebiet.Schwarzwald
https://www.instagram.com/biosphaerengebiet_schwarzwald f o

Das Biosphdrengebiet Schwarzwald ist Teil der Nationalen

Nationale Naturlandschaften (NNL), dem Biindnis der deutschen

Naturlandschaften Nationalparke, Naturparke, Biosphérenreservate und Wild-
nisgebiete. www.nationale-naturlandschaften.de



Die Landwirtschaft ist von
unschdtzbarem Wert

Die Qualitdt Gberzeugt

Auf den Hochweiden fressen die Tiere den Sommer tber
wertvolle Grdser und Krduter, was zusammen mit der ge-
Landwirtinnen und Landwirte halten durch ihre Arbeit mit Hin- . . . -
netischen Ausstattung zu einer exzellenten Fleischqualitdt
terwdlder Rindern im Stidschwarzwald die Bergweiden offen.
So bleibt die einzigartige Kulturlandschaft erhalten.

Die so bewirtschafteten Fldchen zeichnen sich durch eine

fiihrt. Feine und kurze Fasern, ein zarter, aber intensiver Ge-
schmack und eine saftige Konsistenz machen Hinterwdlder
Rindfleisch zu einer Delikatesse, die sich gegeniliber anderen
Rinderrassen hervorhebt. Die an den Kulinarischen Wochen
teilnehmenden Kdchinnen und Kéche kreieren ausgezeich-

besonders hohe Artenvielfalt aus und leisten einen wichtigen
Gut angepasst: Nicht zu groR, nicht zu schwer und geschickt auf den Beinen. Beitrag zum Naturschutz. Hdufig wird die Landwirtschaft im Die Initiative auf einem Netzwerktreffen.
Biosphdrengebiet im Nebenerwerb und als Familienbetrieb

gefiihrt. Viele Landwirtinnen und Landwirte gehen zusdtzlich

Das Hinterwdlder Rind... einer weiteren Arbeft nach Kommen Sie mit!

Erfahren Sie mehr Uber Weidehaltung im
- ist eine alte Nutztierrasse, die sich tiber Jahrhunderte im Biosphdrengebiet Schwarzwald und genie-

Stuidschwarzwald entwickelt und an dessen Bedingungen an- A I’te nV| e lf(] lt d urc h D | e I N itl d tlve: H i nte FWG I.de I WOC h en sen Sie anschliefiend Spe-

zialitéiten vom Hinterwdlder

K extensive Weidehaltung Regional. Fair. Gemeinsam. stehen fir: Rind. Am 3.10. mit Londwirten 2%

und Gastronomen aus

Eine typische Schwarzwilder Hochweide.

nete Gerichte vom Hinterwdlder Rind.

" ist daher dankjkurzgr Beine, geringe'm Gev.\./ich't, dichtem * Hinterwdlder Rinder werden meist extensiv gehalten - also 21 Gastronomiebetriebe, zehn landwirtschaftliche Betriebe, * Fleisch aus artgerechter Haltung unserer Initiative.

Fell urhmd sehr gl‘Jter FuFterverwert.ung ji<g] tUr die schonende mit wenigen Tieren auf groRen Fldchen. Das schont den Boden, das Biosphdrengebiet Schwarzwald und der Hinterwélder + faire Preise fiir die Landwirte

Beweidung steiler Weldeﬂdchen in dehgichenlagen des Std- verhindert Uberdiingung und férdert die Artenvielfalt. Forderverein e.V. setzen sich gemeinsam fiir den Erhalt der « kurze Transportwege der Schlachttiere

schwarzwaldsigeeighet. alten Rinderrasse und fiir echte regionale Wertschépfung ein. * regionale, stressarme Schlachtung

. . ) ) - Durch das Fressverhalten der Tiere entstehen offene, Vertrauen, Fairness und partnerschaftliche Zusammenarbeit + Vermarktung des ganzen Tiers

* ist wegdlig, schnefliund kleigg mit nyed. 120 cm Schulter- strukturreiche Weidefldchen. Besonders Borstgrasrasen und bilden das Fundament dieser Initiative. - nachhaltigen Genuss

héhe das kleinste heimische Rind Mitteleuropas! . . . . . . .
Fligelginsterweiden sind typische, wertvolle Lebensrdume fiir Schwanz WO g | bt es g an Zj(] h rl g
zahlreiche Tier- und Pflanzenarten. Die Landwirtinnen und Landwirte liefern Fleisch aus artgerech-

ter Haltung. Bernd Vogelbacher aus der Region kiimmert sich H | nte rWG lde r Ri N dﬂ e | SC h ?
Buchtipp - auf wenigen Quadratmetern wachsen tiber 50 verschiedene um das Tierwohl, faire Preise und eine verldssliche Fleisch-
Pflanzenarten - darunter seltene wie die Silberdistel oder die verfiigbarkeit. Gemeinsam mit einem Metzgermeisterbetrieb + Wenden Sie sich an die beteiligten Landwirte unter:
Im reich bebilderten Buch Arnika. Auch seltene Insekten wie der stark gefdhrdete Violette garantiert er zudem die Fleischqualitdt. www.biosphaerengebiet-schwarzwald.de/

Hinterwadlder konnen Sie
mehr Uber diese alte Nutz-
tierrasse erfahren! Erhalt-

Feuerfalter fuihlen sich hier wohl. kulinarische-hinterwaelder-wochen/

Im Sinne gelebter Nachhaltigkeit und aus Achtung vor dem  Oder an den Forderverein Hinterwdlder e.V.:
Tier setzt die Initiative auf die Vermarktung des ganzen Tiers

- auch der Innereien. Die Gastronomiebetriebe zahlen faire

www.hinterwaelder.com

lich im Badischen
Landwirtschaftsverlag.

- Oder fragen Sie direkt bei einer Metzgerei in der
Region, z.B. Metzgerei Krone, Schonau, Tel. 07673 / 7248

- ,Wadlder-Rind“ bei den Naturpark-Wirten
www.naturparkwirte.de

Die Silberdistel ist
eine seltene und

Preise und bringen kreative, regionale Gerichte auf den Teller. Beinscheibe -
geschiitzte Pflanze.
Hdufig kommt sie da

vor, wo Hinterwdlder

Rinder weiden.

Der Violette Feuerfalter Das Rind von der Nase bis zum Schwanz.



